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ORIGINE: Semble être assez anciennement cultivée dans le Lochois, probablement pour le 

cidre. 

 

SYNONYMES: Grosse Piquette. Il existe une sous-variété : Petite Piquette. Ne pas confondre 

avec Babichette, dite aussi Mérillon en Touraine, ni avec Cul d'Oison vert du pays 

d'Othe(Aube-Champagne) qui à pour synonymes : de Fusée, de Demoiselle. 

 

MATURITE.CONSOMMATION: Novembre.Avril. 

 

FORME: Petite à moyenne H=56mm., L=55mm., poids 150g.. Plus large, semble allongé,  un 

peu cônique côté cuvette œil; pourtour plutôt ovale que irrégulier. 

EPIDERME: Mi rugueux, jaune à maturité, pas mal marbré et voilé de gris avec des 

lenticelles grises anguleuses grosses. Voilé de rose-orange ou rose rouge à l'insolation sur un 

quart, environ. 

 

CUVETTE du PEDONCULE: Large à moyenne, assez évasée; profondeur moyenne, grise. 

PEDONCULE: Gros, court, ne dépasse pas du sommet ou très peu. Renflé à l'attache. 

 

CUVETTE de L'ŒIL: Peu profonde, sans être nulle. Largeur moyenne à large. Tantôt unie, 

tantôt un peu plissée; grise. 

ŒIL: Petit, clos. 

 

CHAIR: Blanchâtre, sucrée, juteuse, assez acidulée avec un brin d'acidité, croquante. Pour 

cidre en mélange de variétés. L'arrière saveur serait bonne sans l'acidité signalée. Cette 

description date du 20/01/93. En avril 93 la chair devient douce. Pour cidre, pâte de fruits, 

table pour les amateurs  de saveurs fortes. 



LOGES à PEPINS: Allongées, un peu feutrées, non ouvertes, assez importantes pour la petite 

taille des fruits. 

 

 

OBSERVATIONS: Arbre en dôme non retombant. Vigueur moyenne. Floraison tardive. 

Rustique. Pas de maladies ou attaques observées. 

 

REFERENCES: Choisel Jean-Louis : Etude , coupes , photo , fruit moulé en plâtre (grosse 

vue droite)© 1987-2001,(y compris mes descriptions et photo prêtées pour un bulletin des 

Croqueurs de Pommes après mars 1995). 


